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Status przedmiotu®:

a) przedmiot b) stopien c) rok d) forma studiow

Zarzadzanie jakoscig 2 stacjonarne / niestacjonarne

Cykl dydaktyczny'®:

a) semestr b) Jez. wyktadowy'"

3 polski

Zatozenia i cele przedmiotu'?:

- Zapoznanie studentéw z wymaganiami prawnymi dotyczacymi obligatoryjnych systemoéw zapewnienia jakos$ci zywnosci

- Zapoznanie studentéw z metodami zapewnienia bezpieczenstwa i powtarzalnej jakosci zywnosci w oparciu o obligatoryjne systemy
zapewnienia jakoSci

- Zapoznanie studentéw z metodami doskonalenia systeméw zarzgdzania w przedsiebiorstwie

Formy dydaktyczne, liczba godzin':

a) forma dydaktyczna b) liczba godzin

a1) wyktad 10

a2) ¢wiczenia audytoryjne 20

a3) ¢wiczenia laboratoryjne

a4) seminaria

Peiny opis przedmiotu'®"

dyskusja T eksperyment
projekt badawczy studium przypadku T
rozwiazywanie problemu gry symulacyjne
14),
Metody dydaktyczne™: analiza i interpretacja tekstéw zrodiowych T indywidualne projekty studenckie
konsultacje T zespotowe projekty studenckie T
inne... inne ...
inne... inne ...
A.  wyktady

Wprowadzenie do systemoéw zarzadzania jakoscig - zdefiniowanie poje jakos$¢ i bezpieczenstwo. Zagrozenia w zywnosci - rodzaje
zagrozen, zrédta ich pochodzenia oraz metody eliminacji lub ograniczenia zawartosci do poziomow akceptowalnych. Interpretacja unijnych
krajowych wymagan prawnych dotyczacych produkcji zywnosci. Oméwienie zatozen warunkéw wstepnych (GMP i GHP) oraz metody
bezpieczewa zywnosci HACCP w oparciu o wymagania prawne. Metody weryfikacji systemoéw zarzadzania jako$cig - rodzaje i ich rola dla
bezpeiczenstwa zywnosci.

B. ¢éwiczenia

Analiza przepiséw prawnych - rozporzadzen, ustaw - dotyczgcych produkcji bezpiecznej zywnosci oraz zapoznanie z poradnikami
\wspomagajgcymi wdrozenie i udoskonalanie systeméw jakosci. Opracowanie dokumentacji systemowej dla wybranych branz z przemystu|
spozywczego w ramach warunkow wstepnych. Opracowanie ksiggi jakosci oraz dokumentacji obejmujacej 7 zasad systemu HACCP.
Opracowanie harmonogramu weryfikacji systemu oraz przeprowadzenie analizy opracowanych dokumentow.

\Wymagania formalne (przedmioty
wprowadzajace)'®:

Zarzgdzanie

Zatozenia wstepne'”:

SzJ 05zaj_System_HACCP_w_produkgji i_dystrybucji_zywnosci.xlsx, 2015-10-19



Wydziat Nauk Ekonomicznych

01 - Zdobycie podstawowej wiedzy dotyczacej bezpieczenstwal
i jakosci zywnos$ci w aspekcie  zapewnienia bezpieczenstwa |05 -
zdrowotngo konsumenta w oparciu 0 wymagania prawne

02 - Zdobycie praktycznych umiejetnosci do identyfikowania
). zagrozen, udoskonalania procesu produkcyjnego w celu 06 -

Efekty ksztatcenia'® . . ;
zagwarantowania bezpieczenstwa zdrowotnego

03 - Zdobycie praktycznych umiejetnosci w zakresie wdrazania

dziatan naprawczych O
04 - Zdolno$¢ do pracy zespotowej 08 -
ocena prezentacji przygotowanych w ramach . . .
swiczen ocena wykonanie zadania projektowego na 1,2,3,4
zdefiniowany temat
praca pisemna przygotowywana w ramach
pracy wiasnej studenta ocena wynikajgca z obserwacji w trakcie zaje¢
) L ) ocena eksperymentéw wykonywanych w przygotowanie zespotowej analizy zdefiniowanego
Sposéb wewflkacilgefektow trakcie zajec problemu
ksztatcenia'?:
14 obserwacja w trakcie dyskusji zdefiniowanego 3
ocena wystapien i prezentacji w trakcie zaje¢ ! problemu (aktywno$¢)
egzamin pisemny 1,3 test komputerowy
egzamin ustny inne..
inne... inne..
okresowe prace pisemne imienne karty oceny studenta
Forma dokumentacji osiggnigtych |ztozone projekty T tre$¢ pytan egzaminacyjnych z oceng T
5 ig 20).
efektow ksztaicenia = prezentacje multimedialne T inne..
inne... inne..
Element oceny Wagaw % |Element oceny Waga w %
. Lo - . ocena wykonania zadania projektowego na o
kolokwium na zajgciach ¢wiczeniowych 2definiowany temat 30%
praca pisemna przygotowywana w ramach
pracy wiasnej studenta ocena wynikajgca z obserwacji w trakcie zaje¢
Elementy i wagi majgce wptyw na Jocena eksperymentow wykonywanych w przygotowanie zespotowej analizy zdefiniowanego
ocene koricowa”": trakcie zajeé problemu
o obserwacja w trakcie dyskusji zdefiniowanego o
ocena wystapien i prezentacji w trakcie zaje¢ 20% problemu (aktywno$¢) 10%
egzamin pisemny 40% test
egzamin ustny inne..
inne... inne..
Miejsce realizacji zaje¢22): Sala dydaktyczna
Literatura podstawowa i uzupetniajace™:
a) podstawowa
1.Rozporzadzenie (WE) NR 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych
2. Rozporzadzenie (WE) NR 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczegodlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu d

zywnosci pochodzenia zwierzgcego
3. Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z dnia 27 wrzesnia 2006 r.) wraz ze zmianami

b) uzupetniajgca

1. Krzystyniak. K. L., Obiedzinski M. W., 2012: Przewodnik po bezpiecznej zywnosci . Wyd. Medyk, Warszawa
Akademii Rolniczej im. Augusta Cieszkowskiego, Poznan.

2. Kotozyn-Krajewska D. i Sikora T., 2010: Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci. Teoria i praktyka,. Wydawnictwo C.H.Beck.

3. Kowalska J., Majewska E., Obiedzinski M., Zadernowski M. 2006: Nowe prawo zywnosciowe Unii Europejskiej a systemy GMP, GHP,
HACCP, ODDK, Gdarsk

4. W., Ziajka S. 2000: Dokumentowanie systemu HACCP w przemysle spozywczym. Studio 108, Olsztyn.
5. PN EN ISO 19011:2012. Wytyczne dotyczace auditowania systeméw zarzgdzania

UWAGI*:
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